
Centre de Loisirs : SEYSSEL CENTRE DE LOISIRS
Pain BIO à chaque repas

M
EN

U
S 

D
U

 M
O

IS
 D

E 
M

A
R

S 
20

26

10

Se
m

a
in

e

mercredi 4 mars

Cake aux Olives Leztroy

Dos de Lieu Sauce Aurore

Poêlée de Haricots Verts BIO Français

Camembert des Pâturages Comtois

Compotée Pomme & Potimarron BIO Lezsaisons
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mercredi 11 mars

Salade Verte & Douce Vinaigrette Leztroy

Dahl de Lentilles Corail BIO

Riz Basmati BIO cuit façon Pilaf

Chou-Fleur Béchamel au Lait BIO

Crème Dessert Chocolat Leztroy, au Lait BIO de Minzier
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mercredi 18 mars

Terrine de Brocolis BIO Leztroy & Mayonnaise Lezsaisons

Bolognaise de Boeuf BIO Français

Torsades HVE Alpina Savoie

Carré du Trièves BIO de La Laiterie du Mont-Aiguille

Quartiers d'Orange BIO
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mercredi 25 mars

Salade Verte & Vinaigrette Leztroy

Diot à la Vigneronne de La Maison Hofer, Challonges

Purée de Pois Cassés BIO

Carottes BIO Vichy

Flan Vanille Leztroy au Lait BIO de Minzier
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mercredi 1 avr.

Céleri BIO Rémoulade

Tranche de Jambon Blanc Français

Crozets BIO Alpina Savoie Crémeux

Fromage Blanc BIO de Minzier à la Confiture de Framboises BIO Lezsaisons

Ces menus sont validés par Fanny PREVOND notre diététicienne. Ils peuvent être modifiés en fonction des opportunités de la saison. Ils sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.
Vous pouvez retrouver les substituts et allergènes sur le fichier joint à ce document.
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