MENUS DU 02/03/2026 AU 27/03/2026 INJOUX

SALADE COLESLAW
SAUTE DE POULET
PDT SAUTEES
COTES DE BLETTES
EMMENTAL
FRUIT DE SAISON

CREPE AU FROMAGE

SEMOULE AUX POIS CHICHES
LEGUMES COUSCOUS
FROMAGE BLANC
FRUIT DE SAISON

CELERI VINAIGRETTE
BOLOGNAISE
PATES
CAROTTES
ST MORET
COMPOTE

MACEDOINE
CHIPOLATA
COCOS A LA TOMATES
HARICOTS PLATS
YAOURT NATURE
GATEAU MAISON

BETTERAVES VINAIGRETTE
POISSON MEUNIERE CITRON
RIZ
EPINARDS
TOMME PASTEURISEE
FRUIT DE SAISON

CHOU FLEUR VINAIGRETTE

CAROTTES RAPEES

BROCOLIS VINAIGRETTE

SALADE VERTE

JAMBON BLANC

HACHE DE VEAU SAUTE DE PORC A LA MOUTARDE OMELETTE BIO TARTIFLETTE GRATIN DE POISSON
PETITS POIS EBLY PATES SEMOULE
CAROTTES PUREE DE COURGE JULIENNE DE LEGUMES JARDINIERE
YAOURT AROMATISE GOUDA YAOURT FROMAGE BLANC BLEU
FRUIT DE SAISON MOUSSE AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON TARTE AUX MYRTILLES FRUIT DE SAISON
CELERI VINAIGRETTE TERRINE SAUMON MACEDOINE SALADE HARICOTS VERTS COLESLAW
CHILI SIN CARNE SHEPERS'PIE /HACHIS PARMENTIER BOULE DE BGEUF POISSON A LA TOMATE BURGER
IRLANDAIS PATES POLENTA POTATEOS
CAROTTES JULIENNE LEGUMES
COMTE CHEDDAR YAOURT YAOURT NATURE BIO LOCAL FROMAGE BLANC
COMPOTE MOELLEUX AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON BEIGNET
TARTE AU FROMAGE RADIS BEURRE CHOU FLEUR VINAIGRETTE TABOULE SALADE VERTE

PATES
SAUCE TOMATE
BROCOLIS
YAOURT NATURE
FRUIT DE SAISON

BOLOGNAISE
SEMOULE
COTES DE BLETTES
CARRE FRAIS
TARTE AU FLAN

PAUPIETTE DE VEAU
EBLY
HARICOTS BEURRE
EMMENTAL
FRUIT DE SAISON

SAUTE DE POULET
RIZ
TOMATE POIVRONS
YAOURT
FRUIT DE SAISON

BRANDADE DE POISSON

COURGETTES
CAMEMBERT PASTEURISE
CREME DESSERT




